
28-30 JANVIER 2018
MARSEILLE CHANOT

Le salon méditerranéen
de la restauration & de l’hôtellerie

#FoodinSud
www.foodinsud.com

Votre badge gratuit sur  
foodinsud.com avec le code  EXP 

INVITATION



Food’in Sud présente les offres et concepts pour accompagner 
l’évolution de tous les types de restauration et fait rayonner le 
patrimoine culinaire ainsi que les produits de la Méditerranée.

LES ESPACES 
THÉMATIQUES

• Epicerie fine
• Pizza / snacking
• Café

> �RENCONTREZ VOS FOURNISSEURS

> �TROUVEZ LES SOLUTIONS ET INNOVATIONS 
ADAPTÉES À VOS BESOINS

> �VIVEZ LA CUISINE MÉDITERRANÉENNE 

350 exposants 
et marques

13 000 m2  
d’exposition

3 espaces  
d’animation

• Produits alimentaires

• Boissons

• Produits gourmets

• Pâtes - Pizza

• Snacking - Vente à Emporter

• �Boulangerie - Pâtisserie - 
Glacier

• �Equipement et matériel pour 
l’hôtellerie et la restauration

• Art de la table

• �Agencement, décoration  
et ambiance pour l’hôtellerie  
et la restauration

• Technologies

• Services

Rendez-vous sur le salon 
professionnel le plus 
tendance du grand sud !

Gérald Passedat  
Chef triplement étoilé,  

Le Petit Nice à Marseille

Annie Féolde  
Chef triplement étoilée,  

Enoteca Pinchiorri à Florence (Italie)

NOUVEAU EN 2018 

Dimanche 28 Janvier :
> �Les rencontres des chefs méditerranéens  

par Gourméditerranée

Lundi 29 Janvier :
> �Finale de la 14ème édition du Trophée Masse 

(produit unique : le foie gras)

Mardi 30 Janvier :
> �Sélection Auvergne Rhône-Alpes / PACA / 

Corse du Gargantua (restauration collective) 

Dimanche 28 Janvier :
> Master Class : la pizza à la romaine
> �Huile d’olive – Truffe,  

par les Maîtres Cuisiniers de France
> �Snack’in Med : les innovations du snacking 

par France Snacking

Lundi 29 Janvier :
> ��Championnat Mondial de la Pizza,  

Sélection France

Mardi 30 Janvier :
> �Femmes chefs méditerranéennes  

et cuisine épicurienne 
> �Master Class : la pizza gastronomique 

Dimanche 28, lundi 29 et mardi 30 janvier :
> �Les 11èmes championnats de France du café 

Mardi 30 janvier :  
Journée Restauration Collective  
> �La restauration scolaire de demain
> �Silver Fourchette, un programme qui bouscule  

les idées reçues sur l’alimentation des séniors 

Concours et animations  
Les temps forts du programme 
des évènements

Programme complet sur www.foodinsud.com

Le Concours
des Créateurs d’Emotion
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Pôle DE CONférences

Le parrain LA MARRAINE



Entrée gratuite sur présentation d’un badge ou d’une invitation.
Préparez votre visite sur www.foodinsud.com

Marseille Chanot - Palais de la Méditerranée
Rond-Point du Prado, 13008 Marseille 
contact@foodinsud.com – Tél. : 04 91 76 90 60

> �En voiture :	� Liaisons directes par autoroutes A7, A50 et A55,  
parking payant sur place (5e la journée)

> �En métro : 	 Ligne 2 – arrêt Rond-Point du Prado

> ��En train : 	 Gare TGV Marseille-Saint Charles 

> �En avion : 	 Réduction spéciale salon  
avec le code identifiant 32316AF valable pour un transport du 23 janvier 
au 4 février 2018. Conditions et tarifs sur airfranceklm-globalmeetings.com

> �Dimanche 28 et lundi 29 janvier : 9h30 - 18h
> �mardi 30 janvier : 9h30 - 17h

Salon réservé aux professionnels

ACCès au salon

GAGNEZ DU TEMPS ! 
Demandez votre badge gratuit 

sur foodinsud.com avec le code  EXP  

Invitation offerte par 

Un évènement organisé par

SAFIM

Avec le soutien de :

#FoodinSud
www.foodinsud.com


